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yapilan yemek ihalesine ait teknik sartnameler ve ment listesi ekte gonderilmistir.
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T.C.
Ergani llge Milli Egitim Miidirligi
2016 — 2017 Egitim Ogretim Yilh
Tagimali Ortadgretim Okullan
Yemek Hizmet Alim si Teknik Sartnamesi

1- Yemek verilecek dgrenci sayist: 738
2- Yemek verme 26.09.2016 tarihinde baglay1p 30.09.2016 (5) gin baz alinmak suretiyle devam
edecektir.

4-Yemekler, yuklenici tarafindan Tagima Merkezi okullara termokingli araglarla ve
termobakslarda bizzat g6turalip kendi servis araglan ve elemanlarinca sicak olarak her dgrenciye ayrl
catal, kagik,su bardag) ve servis tabagy ile servis yapilacaktir.

4-Servis yerinin temizligi ve bog tabaklar ve diger malzemelerin toplanmast yiikleniciye aittir.

5-Yemegin taginmasl, yemek Servisini yapilmasi ve yemek sonrasl temizlik hizmetlerinin
yapilmasinda g sreviendirilecek personel yitklenici firma tarafindan temin edilecek, bu hususta yapilacak
tim giderler (maag,SSK pirimi, vergi Vvb) giderler yiklenici firma tarafindan kargilanacaktir. Bu
personelierin Sabika kaydi, saghk raporlari (Portdr Muayenesi) kimlik bilgileri yiiklenici firma tarafindan
kuruma ibraz edilecektir. Personellerin saglik raporlarn 3 ayda bir yenilenecek ve ilgili kuruma
verilecektir, Yemegin hazirlanmasi servis edilmesi ve dagiiminda caligan personel gorev baginda iken
kigisel bakimina 6zen gosterilecek, urnaklar kesilmis, eller temiz ve agikta yara olmayacaktir. Caligirken
bone, maske ve eldiven takilacakur.

6-Yemek hizmetlerinin temiz ve saplikl kosullarda yaptlip yapilmadifinin tespit edilmesi ve
goritlmesi igin idare, yitklenici firmanin yemek pigirdigi yemek fabrikastni istedipi giln ve saatte denetler.

7. Yiklenici firmanin yemek fabrikasinda yada mutfaginda olagan digt bir geligme sonucu
herhangi bir nedenle (tadilat, onanim, yangin vb. nedenlerle) kullanilamaz duruma gelmesinden dolay1
ihale miktan kadar yemepi diganda yaptiracagt Diyarbakir il sturlan igersinde bulunan diger bir yemek
fabrikasi ile anlagma yaptifina dair sozlegme getirecektir. Anlasma sagladigi fabrikanin kalite ve
standartlarina iligkin belgelerini ibraz edecektir.

8- Tasima merkezi okulun herhangi bir nedenle tagima merkezi olmaktan cikariimasi veya ikili
egitime gegilmesi durumunda idare isterse yemek verip vermemekte serbesttir. Yiklenici bu durumda
higbir hak talebinde bulunamaz.

9.Tagima Merkezi Okullarda yapilan/yapilacak olan onanm, tadilat acma/kapama Vb. nedenlerle
epitim-ogretim siirdiirillemiyor ise dgrenci tagima isi ikinci en yakin ve milsait taguma merkezi okula
yapilacakur. Yiiklenici yemek teslim ve dagitimina yeni merkez okula devam edecektir. Bundan dolayt
ayrica ek bir ticret talep etmeyecektir.

10-Gegerli sebebe dayali olarak (yangin, deprem, su baskiny, sel ve genel salgin hastalik vb.
nedenlerden dolay1) yemek hazirlanamayacagt zamanlarda idarenin belirleyecegi kumanyalarin verilmesi
saplanacaktir.

11- Yemek hazirlama, pigirme, saklama ve dagitiminda kullanilan malzemeler paslanmaz celik-
krom olacakur. Eger plastik kap kullanilacaksa plastikler mutlaka Gida, Tanm Ve Hayvancihk
Bakanhigindan izinli olacaktir, Temizlige dzen gosterilecek, hijyenik kurallara uyulmasindan yiiklenici
firma sorumiu olacakuir.

12- Yemek Listesinde idarenin izninin olmasi kaydiyla degisiklik yapilabilir.

13- Okul Miidiird sgrencilerin yemek saatlerini ayarlar.

14- Ogrencilerin yedikleri yemekten zehirlenmeleri halinde tim sorumluluk ve tedavi masraflar
yiikleniciye aittir.

15- Yemek ihalesini alacak isteklinin uymasi gereken hususlardan her hangi bir aksaklign tespiti
veya verilen yemeklerin istenilen nitelik ve Kaliteyi tagimadigt anlasiimas: halinde, gida zehirlenmesi
oldugu tespit edildiginde Ergani fige Milli Egitim Midtirlaglince herhangi bir tazminat ddenmeksizin
stzlesme tek tarafh olarak feshedilebilecektir,

16-Yiiklenici yemekleri hazirladiktan sonra Taguma Merkezi Ortadgretim Okullarma gdtirerek
okulun yemekhanesinde dgrencilere servis yapacak, yemekhanenin ve servis takimlarinn temizligini
yaptiktan sonra okuldan aynlacaktir. Yemek masalari yiiklenici tarafindan hazirlanacak, masalarin



{izerinde yemegin pzelligine gore catal, kastk, bigak, stirahi, bardak, tuzluk, biberlik ve pegete mutlaka
pulunduracaklardir.

17- Yemegin sicak olarak verilmesi mecburiyeti vardir. Yoksa sitimahdir. Bunun i¢in firma
tarafindan 1sitmak i¢in ocak veya sicak tutabilmek igin Benmari kurulacaktir.

18- Yemek Yapiminda TSE’ye ve Tiirk Gida Kodeksine uygun gida maddeler kullanilacaktir.

19- Ekmek harig deger iirtinler TSE veya TSEK belgelerinden birine sahip olmalidir.

20- Kumanya verilmesi halinde de yukardaki sartlara uyulmasi zorunjudur. .

71-Numune alma ve numune tutma islemleri yurtirlikte bulunan 5179 sayili Gidalann Uretimi.

Titketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun hitkiimleri dahilinde yapilacaktr.

22-idare yemek numunelerini gerekirse halk sagh@ ve biyokimya laboratuarlarinda inceletebilir
ve buna ait tim masraflar firma tarafindan kargilanir.

23-Ayrica gida zehirlenmelerinde alnan pumunenin zehirlenme sebebi olmast halinde de bu
kisilerin (dprencilerin) konu ile ilgili tim saghik giderleri ile tazminat giderleri yliklenici firma tarafindan
kargilanacakur.

24- Yemeklerin kontroli; Viiklenicinin mutfaginda veya okullarda denetime yetkili kigilerce
yapilacak ve verilen yemeklerin her giin birer omegi Tagima Merkezli Okullarda saklama kaplarinda ve
buz dolabinda 72 saat saklanacakur.

25. Okullarda muhafaza edilecek Yemek Numunesi saklama kaplan ve buz dolaplan yitklenici
tarafindan temin edilecektir.Aynca her okula gelen malzemeyi tartma igin okullara tarth verilecektir.

26-Yemeklerde kullamilan malzemeler gida maddeleri tlizifline uygun vasifta ve ogrenciyi
doyuracak miktarda olacakuir. Belirtilen hiiktimler diginda olmasi halinde ve saghk sartlarina uymayan
vemeklerin verilmesi nedeniyle bprencilerin gorecegi her irlts zarar ve sorumluluk yiikleniciye aittir.

»7- Kumanya dautilacak okullarda sicak yemek igin uygun yer bulundugunda kumanyada sicak
yemege gegilecektir. Bu degisiklikten dolay1 yiiklenici herhangi bir hak talep etmeyecektir.

28-Isteklilerin, yemek hazirlamasinda kullanacag: gida maddelerinin tiimiing idari ve Teknik
sartnameye uygun (TSE ve ISO kalitelerine uygun) olmas! zorunludur.

29- Mays ve Haziran ayinda ziimin yerine Erik Seftalinin yerine Cilek verilecektir.

30-Yemekte kullanilan malzemelerin ozellikleri asagidaki sekilde olacaktir.

Tiim sulu yemekler malzemesi ile beraber 200 gr igindeki etler 50 gr kemiksiz
Tavuk Kizartma,Tavuk Sotede beyaz et 100 gr.

Et Kavurma, Finn Kofte gibi yemeklerde kirmizi et 100 gr
yardime yemekler ( pilav, makarna, bulgur) 80 gr
Salatalar 80 gr

Tathlar 80 gr

Corba 200 gr

Cacik 100 gr.

Yogurt 110 gr

Meyve 100 gr

Tursu 90 gr olacaktur.

Ekmekler 150 gr olacaktir.

YEMEK VERILECEK TASIMA MERKEZLI OKUL {SIMLERI

SNO | TASIMA MERKEZLI OKULUN VEMEK VERILECEK
ADI OGRENCI SAYISI
1 Bekir Aral And. imam Hatip 538
| Lisesi
2 Mesleki ve Teknik And.Lisesi 200
TOPLAM 738 N\

Y
et
Ahmet AYABEY \

flge MiljyEgitim Madard



T.C.
Ergani flge Milli Egitim Miidiirlagi
2016 — 2017 Egitim Ogretim Yl
Tagimall Ortadgretim Okullart
Kumanya Hizmet Almu Isi Teknik Sartnamesi

1) Uriinlerin Turk Gida Kodeksi vonetmeligi (Yetki Kanunu: 5996 Yayimlandig R.Gazete: 29.12.2011-
28157) ne uygun, Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanhi’ndan alinan 5179 sayih Gidalann Uretimi
Tiiketimi ve Denetlemesi hakkindaki kanuna gore izin alinmig olmasi gerekmektedir.
2) Yemek veya kumanyalarin tagimasinda kullanilacak araglann standartlara uygun olarak yapﬂacakm.
(Kapah kasa, sogutuculu vb. ozelliklere uygun olmasi),

3) Tagima Merkezi okullarda kurulan Muayene Kabul ve Teslim Alma Komisyonu tarafindan sartnameye
uygun olmayan iiriinlerin kabulii yapxlmayacaktlr.

4) ldare, gerektigl takdirde yemek listelerinde degisiklik yapar. Yiiklenici bu depisiklik dolayisiyla
herhangi bir ucret talep etmeyecektir.
5) Yemeklerin okullann agik oldugu ginlerde verilecektir. Herhangi bir sebeple (milcbir sebepler dahil)
bir veya birkag gin okullarin kapatiimast durumunda 24 saat snceden haber vermek sartiyla ilgili okul
veya okullanin dgrenci sayist dustilerek yemek ve kumanya dagitiminin yapilacaktir.

6) Cesitli sebeplerle sitrekli devamsiz durumda olan ogrencilerin sayist dostilerek buna gore yemek veya
kumanya dagiumin yapilacaktir.

7y Ogrencisi taginan kdy, mahalle ve kdy alt1 yerlesim birimlerinde okul yapilmasi veya dgrencisi taginan
yerlesim yerlerine belediye tarafindan toplu tagima hizmeti verilmest durumunda bu yerlerin sgrencileri
tagimali egitim kapsamindan gikanlacak ve bu yerlerdeki bgrencilere verilen yemek veya kumanya
sayilanmn diigiirtilmesi, ayrnca tagima merkezi oldugu nalde ikili egitime gegen okullarin tagtmalt
sgrencilerine yemek veya kumanya verilmeyecektir.

8) Tasgima merkezi okullarn degigmesi durumunda firma kendisine gosterilecek yeni merkezlere ek
nakliye iicreti talep etmeksizin yemek dagstimimn yapacakur.

9) Cahigma takviminde yapilan degigikliklere yiiklenici uymak zorundadir.

10) Yemek veya kumanyalarin her giin 10.00 -11.45 saatleri arasinda Tagima Merkezlerinde hazir olacak
sekilde yemek listesine uygun olarak teslim edilecektir.

11) Tagma merkezindeki dgrencilere verilen yemekten dolay1 meydana gelebilecek zehirlenme
dolayisiyla oprenciler igin ailelerin, Sosyal Givenlik Kurumlanmn veya Milli Egitim Bakanhigmn Saglk
Bakanligina veya saghk kurumlarina ve eczanelere yapacag! odemelerden veya ~ehirlenme magdurlarina
mahkeme kararyla 5denecek tazminatlardan yiiklenici firma sorumludur.

12)Tasima vb. nedenlerle de olsa idarenin uygun gordigil sartname hitkiimlerine aykin hicbir triintin
kabul edilmeyecektir.

13)Odemeler; tagima merkezi okullarin Muayene Teslim Alma Tutanaklanna uygun olarak diizenledikleri
puantajlara uygun sdemelerin yapilacakur.

14) Her giin hazirlanan yemekler ve kumanyalardan her bir tagima merkezine ve tige Milli Egitim
Mitdiirligiine birer kumanya numune verilecek Tagima Merkezi Midirligd ve lige Milli Egitim
Midiirligiince  bu numuneler en az 77 saat saklanacak, gerektiginde kontrol ve tahlil
yapxlacaktxr.(N umuneler ve tahlil igin yapilacak masraflarn yitklenici tarafindan karsllanacakur.)

Bu numinelerin saklanmast icin her tagima merkezi okula bir mini buzdolabt ve numunelerin tartimi i¢in
hassas terazi yliklenici tarafindan temin edilecektir.

15)Yemegin (Kumanya) taginmasinda, tagima merkezlerinde bgrencilere sunulmasinda ve yemek sonrasi
temizlik hizmetlerinin yaptlmasinda g&revlenditilecek personel yiiklenici firma tarafindan temin edilecek,
bu hususta yapilacak tim giderler (maas, SSK pirimi vergi vb) giderler yiiklenici firma tarafindan
kargilanacakuir. Bu personellerin Sabika kaydi, saghk raporlart kimlik bilgileri yliklenici firma tarafindan
kuruma ibraz edilecektir. Yemegin hazirlanmast servis edilmesi ve dagitminda cahgan personel gorey
baginda iken kisisel bakimina dzen gosterecek, tirnaklar kesilmis, eller temiz ve agikta yara olmayacaktir
Caligirken bone, maske ve eldiven takilacaktr.

16) Yemek/kumanya hizmetlerinin temiz ve saglikh kosullarda yapthip yapiimadifinin tespit edilmesi V:
gorilmesi icin idare yiiklenici firmalarm yemek fabrikasim kendisi, olusturacagt komisyonlar vey
gi‘)revlendirecegi kurum ve kuruluglar vasitastyla istedigi glin ve saatte denetlemeye her zaman yetkilidir.
17) Yemek/kumanya yapiminda kullanilan malzemeler, TSE’ye ve Turk Gida Kodeksine uygun g1d
maddeleri kullamlacaktir.



18) Her yemek verilecek tagima merkezi Ortadgretim Okulunun yemek dagiimi ve temizliginden
yitklenici firma sorumludur. Kumanya dagitimi ve daginmdan sonraki temizligini yiiklenici firma
yapacaktr. Bu amagla Tagima Merkezi Okul Miidurliiklerine yemek (Kumanya ) artiklarimn dokilmesi
igin yeterli miktarda kapakh ¢Op bidonlar, ¢6p pogetleri ve temizlik malzemeleri ve Masa rtiileri teslim
edilecektir. O okulda yenen kumanyadan kaynaklanan ¢op toplanip uygun ¢Opliklere yiiklenici firma
tarafindan gétﬂrﬁlecekﬁr. Ayrica her sgrenciye bir pegete ve naylon ¢atal verilecektir.

19-Yiklenici firma personelinin SSK, Maliye, Belediye ve diger mercilere yapiimast gerekli ve yapilacak
beyan ve bildirimler ve bu hususlardaki vergi, resim ve harglar mikellefiyetler ve sorumluluklar buna
ilaveten hata noksan Ve kusurlu islemlerden dolay hasil olacak maddi ve manevi zarar ziyan ve tahakkuk
edecek cezalann idare veya okul adina tecelli edenler de dahil tazmini ve iy kazast ile ilgili tim
sorumluluklar vikleniciye ait olacaktir.

20-Okulda yemek yiyenlerden hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan oldugunda bitiind ile bu
kigilerin saghk masraflan ve is gicl kaybi halinde maddi tazminatt Yiiklenici firma tarafindan karstlanir.
21-Yiklenici; Yemeklerin hazirlanmasinda ve ulastmlmasmda, besin zehirlenmelerin karst her tiirld koruyu
snlem alinacak ve bu konuda personelin epitimli olmasina dikkat edilecektir.

22-YemekK ihalesini alacak isteklinin uymast gereken hususlardan her hangi bir aksakhgin tespiti veya
verilen yemeklerin istenilen nitelik ve kaliteyi tagimadigt anlagtimasi halinde, gida zehirlenmesi oldugu
tespit edildiginde flge Milli Egitim Miidiirlugiince herhangi bir tazminat sdenmeksizin sézlesme tek
tarafli olarak feshedilecektir.

23-Yemek hizmetlerinin temiz ve saglikh kosullarda yapihip yapilmadiginin tespit edilmesi ve goriilmesi icin idare
yiiklenici firmanin yemek pigirdigi yemek fabrikasin/mutfagint istedigi glin ve saatte denetlemeye her zaman
yetkilidir. Aksine bir durum soz konusu oldugunda ve bu durum tutanakla tespit edildigi takdirde yliklenici firmaya
uyarma cezasl, ikinci defa tekrarlandiginda ise 1 giinlitk hak edisten kesinti, tigiincii de ise sbzlesme tek tarafli
olarak fesh edilecektir.

24-Yemek ihalesini alan firma ya da sahislarin 4734 — 4735 Sayih KiK Kanunlarina ve Milli Egitim Bakanhigt
Tagima Yoluyla Egitime Erigim vénetmeligi ve Ofle Yemegi Yéonergesi ile Okul Servis Araglan Hizmet
yénetmeligine uyulmast zorunludur.

25-Kuru gida verilmesi durumunda Tiirk Gida Kodeksi yénetmeligine uygun, Gida Tanm ve Hayvanahk
Bakanlifindan tiretim izni alinmig olmast gerekmektedir.

26- Ogrencilere dagstilan kumanyalar Gida Tarim ve Hayvancibik Bakanhgimn Gida Gitvenligi ve Hijyen
yonetmeligine uygun olmast gerekmektedir.

27) istekliler binyelerinde Gida Mithendisi, Ziraat Miihendisi, (Gida-Stt Bslimiinden mezun), Kimya
Miihendisi, Kimyager ¥a da diyetisyen c;ahsuracaklardlr. Personelle ilgili evraklanm sozlesme esnasinda
sunacaklardir.

28-Isteklilerin, yemek hazirlamasinda kullanacag: gida maddelerinin timini idari ve Teknik sartnameye
uygun (TSE ve iSO Kalitelerine uygun) olmast zorunludur.

KUMANYA DA ARANAN OZELLIKLER

Kumanyalar her ggrenci igin ayr olarak streg / naylon poget iginde agzi kapal olarak verilecektir.
Hazir paket ve kutu seklindeki tritnlerin, izerinde imalat ve son kullanma tarihleri yaziht olacak.

Beyaz peynir ve kagar gibi kutu veya ambalaj iginde olmayan tirtinlerin kalite standartlanmn
belgelendirilmesi amactyla faturasi ve Kalite belgeteri lige Milli Egitim Midarlagine ibraz edilecek.

Tum paket, kutu ve ambalajlar izerinde TSE, TSE-ISO 22000, TSE-ISO 9000 ve 9001
logolanndan biri yazih olacak.

Yemek (Kumanya) bgrenciye dagitiirken her dprenciye 1 adet pegete ve kumanyanin cesidine
gore, her bir 6grenci igin kigiik paketler halinde iyotlu tuz, plastik beyaz kasik ve/veya plastik beyaz catal
verilecektir.

Belirtilen gramajlarmda {irin bulunmadify zaman o gramajdan disiik olmamak sart1 ile daha ytksek
gramajdaki aynt szellikteki veya baska {irtinter idarenin uygun gérmesi halinde verilebilir.

Kumanya Listesinde olmadig halde asafida szellikleri verilen bazi Uriinler herhangl bir sebeple
idare tarafindan bagka bir driln verilmesi ihtiyacin olmast hali diigiintilerek smek olarak listeye
cklenmistir.

Mayis Haziran ayinda {iztimn yerine Erik Seftalinin yerine Gilek verilecektir.

iCECEKLER
PORTAKAI,,LiMON-visNE-sEFTALi—KAvlsI NEKTARI (200 ML)



Meyve nektari orant limon igin en az % 25, vigne, seftali, kayist ve portakal icin en az 9% 35 olacak ve
kutu iizerinde yazilmig olacak.
Pipet naylon poset icerisinde kutuya yapigik olacak.

Tetrapak karton Kutu igerisinde, hava almayacak sekilde 700 mililitre olacak.

SANDVIC Ekmegi 120 gr.olacak, iginde 30 gr. Peynir, 2 yaprak marul, 40 gr. Domates, 40 gr. Salatalik
olacaktir.

EKMEK (120 g)

Pismis hali 120 gram olacak. Hamur ve yanik olmayacak. 1 kalite un kullamlacak.

Apz1 kapah naylon pogetlerde teslim edilecek.

HASLANMIS YUMURTA

Kk, Catlak ve rafadan olmayacak

SOUZME CiCEK BALI (20 gr.)

Beyaz plastik kutu igersinde, hava 1zdirmaz aliminyum kapak ile kapali olacak

1 Adet kitgiik plastik beyaz kagik verilecek

/CGEN KREM PEYNIR: (15 gr)

PEYNIR (40 gr.)

PIKNiK TiPi TEREYAGI (15 GRAM)

Beyaz plastik kutu icerisinde, hava sizdirmaz aliiminyum kapak ile kapli olacak.

FINDIK EZMESI (40 gr)

DOMATES: (100 gr)

Ezilme ve ¢lirlime pelirtisi olmayacak ve iyice yikamp kurutulduktan sonra, ogrencilere verilecek.
{1Zz0M (100 gr.)

Fzilme ve ¢lirdme belirtisi olmayacak ve jyice yikanip kurutulduktan sonra, sprencilere verilecek.
SUSAMLI CUBUK KRAKER:(40 gr)

MEYVELI KEK: (35 gr)

HAZIR SU (200 ml) Pet bardak olacak

TULUMBA TATLI (50 gr)

1 Adet serbeti yeterli, kizarmi§ ve {triiniin hazirlandigt glin igin yeni gigek yagt kullamlacak,

eski yag kullamiimayacaktir. Agzt kapali naylon posetlerde teslim edilecek

SEFTALI (100 Gr)

Fzilme ve gilrime belirtisi olmayacak ve iyice yikamp kurutulduktan sonra, pgrencilere verilecek.
PIKNiK CIKOLATA (40 gr.)

TUZLU BISKUVI: (60 ar)

MANDALINA (100 gr.)

Ezilme ve ¢lrime belirtisi olmayacak ve jyice yikanip kurutulduktan sonra, sprencilere verilecek.

KUMANYA VERILECEK TASIMA MERKEZLI OKUL {SIMLERI

’/_.’—»—ﬁ-”“
“ TASIMA MERKEZLI OKULUN ADI [KUMANYA VERILECEK
o OGRENCI SAYISI
E Cesentas CPL Anadolu Lisesi B 150
Makam Dagi Anadolu Lisesl 310
3 Ergani K1z And.Imam Hatip Lisesi 260
4 Ergani Anadolu Lisesi - 180
5 | Hilar Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 150
6 Sitleyman Nazif Anadolu Lisesi 300
7 Sozai Karakog Imam Hatip Ortaokulu 250
8 Anadolu imam Hati Lisesi 420

200

Sermet Yalgin Anadolu Lisesi
| 2220



MENU LisTESI

Kumanya Listesi

Cubuk Kiraker

2.Monil 3.Monii m §.Méni
Piring Pilavy Giliveg m Karpuz

' Pazartesi

Uziim

u Carsamba Bulgur Pilavi Tavuk Sote
o Pathcan .
Ekmek Pmn:; Pdajﬁ Musakka Seftali
Mercimek trenik Taths!

H Cuma Ekmek Finn Kofte
N R orbast

AhmgrATABEY
fice MAfli Egitim Midirt




